
 

 

 

 جامعة بنها 

 كلية الزراعة 

 )بكالوريوس( ومنتجاتها الألبانوتحليل  ءكيميا مقرر توصيف

 علوم الأغذية :البرنامج أو البرامج التي يقدم من خلالها المقرر

 رئيسي :عنصر رئيسي أم ثانوي للبرامج

 علوم الأغذية :القسم الذي يقدم البرنامج

 علوم الأغذية :القسم الذي يقدم المقرر

 / فصل دراسي أول الثالث :السنة الدراسية/ المستوى

 0252/  5/ 51تاريخ اعتماد توصيف البرنامج :   

 )أ(  البيانات الأساسية

 وتحليل الألبان ومنتجاتها ءكيميا العنوان:

 (723)أ غ ذ   الكود:

 وحدات     7          الساعات المعتمدة :

      /أسبوع ساعه0               المحاضرة :  

      ساعة /أسبوع 0                    : العملي

 ساعة /الفصل الدراسي   15                 المجموع :

 )ب(  البيانات المهنية

 الأهداف العامة للمقرر( 5)

 : ان بىهايت دراست هذا المقزر يكىن الطالب قادر علي

اننكىىااج انكةاشي وانرا شي  اٍ  -ذادها نهتذهُم وكُفُث دفظها كُفُث أخز انعُياج انهةيُث وميتجاتها وإعَعشف 

-الأىضَناااج انهةيُااث- ُتامُياااج انهااةو -كشبىهُااذساج انهااةو-دهااو انهااةو-دساسااث تفرااُهُث نةشوتُياااج انهااةو -انهااةو

 انهاةوتعشَا  انااناا انذكال عهاً ةالادُث  -انعُياث  تذهُام كُفُاث كتاباث تمااسَش عاو الأملاح اننعذىُث  ٍ انهةو

الأنةااه اننكففاث  –تذهُام انهاةو انئاا م  – ُتامُيااج   –دهاو –بشوتُو  –سماد -اساث بعض انتذانُم )سطىبثبى

 تذهُم انجةو. –مفهجاج   -سنو  –صبذ  –اننيتجاج انذهيُث )لشذت  -الأنةاه اننتخنشت –واننجففث 

 : النتائج التعليمية المستهدفة للمقرر( 0)

 المعرفة والفهم -أ

  الأنةاه وميتجاتهاتشكُا  عهٍ ف عشتَ -1-أ



 

 

 

  كُنُاء وتذهُم الأنةاهالأساط انعهنٍ ناشق   هلفتَ -2-أ

دهاو  -دساسث تفرُهُث نةشوتُياج انهةو -اننكىىاج انكةشي وانر شي  ٍ انهةو َششح -3-أ

الأملاح اننعذىُاث  اٍ -الأىضَناج انهةيُث -  ُتامُياج انهةو - كشبىهُذساج انهةو -انهةو

 انهةو.

الأنةاه تذهُم و انلاصمث  ٍ مجال كُنُاء   الأدواج والأجهضتعهٍ عشف تَ -4-أ

 .وميتجاتها 

 المهارات الذهنية -ب

 إىتاج ميتجاج راج لُنث.  ٍكُفُث الاست لال الأمفم ننخهفاج انتريُع  َىضخ -1-ب

 كفاءت بعض انعنهُاج انتريُعُث .  َمُُل -2-ب

 ختهفث عهً انخرا ص اناةُعُث وانكُنُا ُث نهةو.تأثُش اننعاملاج انن َذذد -3-ب

 .  الأنةاه وميتجاتهاانكُنُا ُث  ٍ انتفاعلاج  َنُض -4-ب

 المهارات المهنية والعملية -ج أ

 وتذهُممجال كُنُاء   ٍاننذانُم وانذلا م وانجىاهش انكشا ث اننئتعنهث  َجهض  1- ج أ

 الأنةاه.

 اننختهفث. طشق أخز ودفظ انعُياج َاةك 2- ج أ

 نلأنةاه وميتجاتها بعض الاختةاساج عهً انهةو وميتجاته َاةك 3- ج أ

 مو عذمه نلاستهلان اِدمٍ الأنةاه وميتجاتهاةلادُث  َةُو        4- ج أ

 المهارات العامة والقابلة للنقل -ج ب 

 .انهةو وميتجاتهَذذد  طشق غش  1-ج ب

  .ةاه وميتجاتهانلأنَعشف  طشق انتذاول اِمو   2-ج ب

 

  

 

 المقزر: محتىي  (7)
 عملي وظزي عذد الساعاث المىضىع

 4 4 8  المكىواث الكبزي والصغزي في اللبه

 –دهه اللبه  -دراساث تفصيليت لكل مه )بزوتيه اللبه 

إوشيماث اللبه  –فيتاميىاث اللبه  –كزبىهيذراث اللبه 

 أملاح اللبه ( –

8 4 4 

تحضيز  -طزق أخذ عيىاث اللبه وحفظها للتحليلاث 

 المحاليل الهامت وضبظ عيارتها
8 4 4 



 

 

 

 –رماد  –تقذيز بعض المكىواث في اللبه )رطىبت 

  بزوتيىاث وأوىاعها المختلفت -حمىضت  –لاكتىس 
8 4 4 

 تحليل الألبان –لمكثفت والمجففت تحليل الألبان ا

 لمتخمزةا
8 4 4 

 ( تحليلسمه –سبذي  –لذهىيت )قشذة تحليل المىتجاث ا

 الجبه
8 4 4 

 4 4 8 تقييم جىدة الألبان ومىتجاتها طبقا للتحليل الكيماوي .

 أساليب التعليم والتعلم( 4) 

 اننذاضشاج.  -4-1

 انذسوط انعنهُث. -4-2

 الأنةاهنراىع ن ثصَاساج مُذاىُ -4-3

 نىرجُث ومو خلال انةذىث اننشجعُثانيانتذانُم  معامم صَاساج مُذاىُث نةعض   -4-4

 :أساليب تقييم الطلبة( 1)

 امتحانات دورية لتقييم الفهم والمعرفة   امتحانات دورية )أعمال سنة(

 امتحانات دورية لتقييم المهارات العملية امتحانات عملية

لتقييم الإلمام بالمادة العلمية النظرية والعملية وكيفية  امتحانات شفهية

 هاتوظيف

 لتقييم المعرفة والفهم والمهارات الذهنية  (نظري) نهائيامتحان 

 :جدول التقييم

 13، 9، 5الأسبوع  1التقييم 

 14الأسبوع  2التقييم 

 14الأسبوع  3التقييم 

 17-15الأسبوع  4التقييم 

 الوزن النسبي لكل تقييم

 %10 ات دورية )أعمال سنة(امتحان

 %20 عمليامتحان 

 %10 حان الشفويالامت

 %60 نطرىامتحان 



 

 

 

 %100 المجموع

 قائمة المراجع( 5)

 مذاضشاج   ٍ كُنُاء الأنةاه - مذاضشاج  ٍ كُنُاء الأغزَث مذكرات المقرر -6-1

الكتببب الوببرورية )الكتببب  -6-2

 الدراسية المقررة(

دار الفجز للىشز  -( تحليل الأغذية2003حسه، إبزاهيم محمد )

 عة الثاوية.والتوسيع  الطب
 الزياض  .للألبان الزوتيىيه الاختبارات( .1981) عبدالتواب الديه جمال

 سعود الملك جامعة
 

 .Fox, P. F. (1998) .Dairy chemistry and biochemistry كتب مقترحة -6-3

Academic   & Professiona.  London New York Blackie 

lFundamentals of dairy chemistry (1988).  

مجبببدت دوريبببة، موا ببب   -6-4

 إنترنت، إلخ

Journal of Food Science -  Food  

Technology-  Journal of Texture Studies 

Journal of Food Engineering -  Journal 

Agriculture and Food Chemistry. 

Journal of Dairy Science -   

 الإمكانات المطلوبة للتعليم والتعلم( 3)

  أششطث  ُذَى وسً دي نخاىط إىتاج  - معنم تذهُم كُناوٌ. الأنةاه. معنم وةالاج تريُع

 جاج  انخاماج والأدواج انلاصمث نتذهُم بعض اننيت - وسا م عشض إَضادُث 

0252/  5/ 51تم مناقشة التوصيف واعتماده بمجلس القسم المنعقد بتاريخ    
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